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PERSONALLY

A I'évocation de la Hongrie, on pense d'emblée & ses bains thermaux sans pareil et & son riche

patrimoine architectural. La beauté de ses espaces naturels nous émerveille, gu'il s'agisse du lac
de Héviz ou du lac Balaton. Pourtant, notre pays posséde un autre trésor, unique et encore trés
peu connu aujourd'hui : sa culture du vin.

Les principales qualités de la viticulture hongroise sont liées a des conditions naturelles uniques
au monde (la région de Tokaj par exemple, ancienne région volcanique, riche de centaines de
volcans éteints), a un patrimoine architectural spectaculaire (les rangées de caves de maturation
grandioses), sans oublier les producteurs, a qui les vins de Hongrie doivent leur grande diversité.

Larichesse de nos régions viticoles et la variété des vins que nous produisons, constituent une vraie
originalité ; grace a leurs conditions climatiques uniques et a la diversité des cépages et des sols,
les 6 grandes régions viticoles hongroises nous font découvrir de nouveaux univers. Cette diversité
est couronnée par l'aszy, considéré commme le plus noble des vins doux naturels, produit nulle part
ailleurs dans le monde. L'offre, qui se renouvelle au fil des saisons, permet de découvrir continuel-
lement les diverses nuances du vin hongrois: des vins pétillants aux vins doux et liquoreux, en pas-
sant par les vins blancs produits sur des sols volcaniques, jusqu'aux grands vins rouges.

La dégustation du vin est une expérience personnelle, influencée par de nombreux facteurs,
comme notre état d'ame ou méme la forme du verre a vin. Cependant, un autre facteur non
moins important est rarement mentionné: le vin, dégusté sur son lieu de production, rend votre
expérience encore plus inoubliable. En visitant les régions viticoles de Hongrie, nous entrons
dans un univers exceptionnel. En faisant connaissance avec les producteurs, en échangeant
avec eux, en découvrant leur région, le voyage devient notre voyage, unique et inoubliable.




LE VIN HONGROIS

UNE CULTURE DE LA VIGNE ET DU
VIN PLUS QUE MILLENAIRE

UNE SUPERFICIE TOTALE DE 65 000
HECTARES DE PLANTATIONS

EN CHIFFRES

32 000 PRODUCTEURS - ET TOUT
AUTANT DE PERSONNALITES
REMARQUABLES

ENVIRON 270 MILLIONS DE LITRES
DE VIN PRODUITS PAR AN

9
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6 REGIONS VITICOLES /
22 DISTRICTS VITICOLES

70% DE CEPAGES BLANCS /
30% DE CEPAGES ROUGES

o0

VINS BLANCS CARACTERISTIQUES:
ASZU, CIRFANDLI, CSERSZEGI
FUSZERES, EZERJO, FURMINT, IRSAI
OLIVER, JUHFARK, HARSLEVELU,
KEKNYELU, KIRALYLEANYKA,
KOVIDINKA, LEANYKA,
OLASZRIZLING, RAINAI RIZLING,
SARGAMUSKOTALY, SZAMORODNI,
SZURKEBARAT, TRAMINI ET TOUT
AUTANT D'ASSEMBLAGES QUI VALENT
LE DETOUR

VINS ROUGES CARACTERISTIQUES :
BLAUBURGER, BIKAVER, CABERNET
FRANC, CABERNET SAUVIGNON,
KADARKA, KEKFRANKOS, PINOT
NOIR, PORTUGIESER, TURAN,
ZWEIGELT ET TOUT AUTANT
D'ASSEMBLAGES DIGNES D'INTERET

CARACTERISTIQUES DES SOLS:
ROCHES VOLCANIQUES, ANDESITE,
BASALTE, RHYOLITE, TUF
VOLCANIQUE, TUF D'ANDESITE, TUF
RHYOLITIQUE, CALCAIRE, ARGILE,
LOESS, MARNE, TERRE ARGILEUSE,
ARDOISE CRISTALLINE, GRES, GRES
ROUGE, DOLOMITE, GNEISS, ARDOISE
QUARTZITE, SABLE, GRANIT, ARGILE
ROUGE, RENDZINA, SABLE CALCAIRE,
TERREAU FORESTIER




TOP 5 DES
MEILLEURES
EXPERIENCES

DANS LES REGIONS VITICOLES

VISITE DE CAVE ET DEGUSTATION DE
VINS

Une rencontre personnelle avec le vi-
ticulteur ou le représentant des pro-
ducteurs, peut nous guider dans I'uni-
vers captivant des producteurs, d'un
cépage, d'un type de vin ou méme de
toute une région viticole.

BALADE DANS UN VIGNOBLE
L'une des meilleures expériences
consiste a se promener dans les vi-
gnobles, a pied, a Vélo, et, chez certains
propriétaires, en jeep. Passer du temps
dans les vignes et découvrir la diver-
sité des terres, nous permet de com-
prendre a quel point les propriétés du
terroir sont importantes pour le vin.

DINER OU PIQUE-NIQUE AUTOUR
DU VIN

Lorsqu'on déguste unvin,on comprend
ce qu'est un cépage ou un assemblage
de cépages. Le vin qui accompagne des
mets, lui, nous fait découvrir un nou-
veau monde de saveurs harmonieuses.
Lors d'un diner ou d'un pique-nique, les
plats, préparés en accord avec les vins,
nous ouvrent les portes de la gastrono-
mie régionale.

HEBERGEMENT DANS UN VIGNOBLE
A la suite d'une dégustation réussie, il
est possible de passer une soirée ag-
réable au domaine et d'y passer la nuit
en chambre d'héte. Ce n'est pas un
hasard si beaucoup de visiteurs choi-
sissent comme derniere étape de leur
voyage, une propriété proposant un
hébergement. Ainsi, Pas besoin de
prendre le volant et tout le monde peut
se joindre a la dégustation.

ACCUEIL DES FAMILLES...

Il est difficile d'énumérer tous les ser-
vices proposés par les producteurs
hongrois pour rendre le séjour des visi-
teurs agréable, méme lorsqu'ils sont ac-
compagnés de leurs enfants. De nom-
breux vignobles proposent du modt,
des sirops-maison et des menus-en-
fants pour les mineurs ou ceux qui ne
boivent pas d'alcool. Des coins-jeux
offrent des occupations aux enfants
pendant les dégustations proposées
aux adultes. Grace a son organisation
minutieuse, I'cenotourisme en Hongrie
constitue une grande aventure pour
toutes les générations.




10 VINS

HONGROIS EMBLEMATIQUES

EN HONGRIE, 223 CEPAGES DIFFERENTS SONT CULTIVES SUR UNE SUPERFICIE DE 65 000
HECTARES. CETTE DIVERSITE PERMET A CHACUN DE TROUVER SON BONHEUR. EN MEME TEMPS
CELA REND LE CHOIX DIFFICILE, S| NOUS NE CONNAISSONS PAS LES CEPAGES ET LES STYLES DE

VIN REPRESENTATIFS DES DIFFERENTS VIGNOBLES. PAS DE PANIQUE; LA LISTE CI-DESSOUS VOUS
GUIDERA DANS VOTRE CHOIX: - <

L'ASzU

Le vin aszU, ou «Tokaji AszU», est I'un des vins de
dessert les plus originaux au monde. Il est tres
apprécié d'un grand nombre d' cenologues. Les
grains d'aszu, récoltés un par un a la main, sont
ajoutés au vin blanc en cours de vinification, ce
qui relance la fermentation. Le résultat de ce
processus de vinification, 'un des plus cher au
monde, est un vin de dessert naturellement doux,
a la couleur, au parfum et au godt inimitables.
OU LE TROUVER? VIGNOBLE DE TOKAJ

BIKAVER (LIT. SANG DE TAUREAU)

La production du bikavér (lit. sang du taureau)
n'est autorisée que dans les vignobles d'Eger et de
Szekszard, a partir de cépages bien déterminés. A
Eger, le cépage principal de 'assemblage est le ké-
kfrankos, a Szekszard le kadarka. Il existe de nom-
breux vins de ce type. Ce sont souvent des vins de
caractere, épicés, aux notes fruitées, parfaits en
vins d'accompagnement, mais qui méritent aussi
d'étre dégustés.

OU LE TROUVER? VIGNOBLES D'EGER ET DE
SZEKSZARD

CSERSZEGI FUSZERES

Le cserszegi flszeres est un cépage hongrois re-
lativementirécent, dont la popularité et la renom-
meée augmentent au fur et a mesure que les pro-
ducteurs décelent ses plus belles qualités. Fleuri,
leger et rafraichissant, il est trés populaire du prin-
temps a l'automne. Ce cépage est particuliere-
ment riche en notes de muscat, sa saveur est vive
et dynamique.

OU LE TROUVER? VIGNOBLES DE KUNSAG, DE
HAJOS-BAJA ET DE MATRA

FURMINT

Le furmint, cépage aux multiples atouts, est devenu
|'un des cépages préférés du monde viticole hon-
grois et international. Ce cépage indigene est utilise
pour la production de vins excellents : du vin sec a
|'aszu, avec sa teneur en sucre résiduel particuliere-
ment élevée. Produits dans certaines parcelles, les
furmints secs, grace a la richesse de leurs minéraux,
a leur belle acidité et a leur saveur prononcée, sont
les vins blancs hongrois les plus réputés.

OU LE TROUVER? VIGNOBLES DE TOKAJ ET DE
NAGY-SOMLO

JUHFARK

Le juhfark, autre cépage indigéne, est cultivé en
petite quantité.et nous offre des vins qui valent le
détour. Le juhfark est cultive sur des terres volca-
nigues, ce qui confere aux vins des acides secs et
puissants en plus d'une €légante touche minérale.
OU LE TROUVER? VIGNOBLES DE NA-
GY-SOMLO, DE BALATONFURED-CSOPAK ET
D'E_TYEK-BUDA

KADARKA

Le kadarka est l'un des cépages lesyplus saisis-
sants en Hongrie. |l n'est pas endémique:(ce sont
les Serbes qui l'ont introduit dans le bassin des
Carpates), il est pourtant considéré aujourd'hui
comme un cépage typiguement hongrois. Ses
vins peu tanniques, d'un rouge clair, aux aromes
remarquablement élégants sont de plus en plus
fréquents sur la carte des bars a vin et des restau-
rants, et ce n'est pas un hasard! Les notes de fruits
rouges des Kadarka accompagnent parfaitement
de nombreux plats, mais les déguster seuls est
également un réel plaisir.

OU LE TROUVER? VIGNOBLES DE KUNSAG, DE
SZEKSZARD ET D'EGER

KEKFRANKOS

Le kekfrankos est |'un des cépages rouges les plus
populaires et les plus produits. Ce cépage de grande
qualité révele tous ses atouts dans les vins qui en
sont produits. On peut affirmer d'une fagcon géné-
rale que les vins produits a partir du kékfrankos, du
plus léger rosé aux vins rouge foncé maturés dans
des fUts de chéne, accompagnent parfaitement les
menus gastronomiques tout au long de I'année.
OU LE TROUVER? VIGNOBLES DE SOPRON, DE
SZEKSZARD ET DE MATRA

KEKNYELU

On ne trouve cet ancien cépage hongrois que dans
la région de Badacsony. Son nom vient de la cou-
leur bleutée de la tige de la feuille de cette vigne.
Choisir ce vin typiqguement hongrois, en se laissant
séduire par son goUt fruité, épicé et corsé, sera
pour beaucoup une découverte a ne pas manguer
dans la région de Badacsony.

OU LE TROUVER? VIGNOBLE DE BADACSONY
((=7:\W.\ye] )]

OLASZRIZLING

L'olaszrizling est I'un des vins les plus appréciés et
les plus répandus en Hongrie. C'est pourquoi on
en trouve de nombreuses variétés. Les olaszrizling
légers sont parfaits pour accompagner les gril-
lades et les plats de legumes. En revanche, les
varietes vieillies en fGt de chéne constituent des
vins d'exception pouvant accompagner les mets
les plus raffinés.

OU LE TROUVER? VIGNOBLES DE BALATON-
FURED-CSOPAK, DE BADACSONY ET DE BALA-
TON-FELVIDEK

SZAMORODNI

Le tokaji szamorodni est une spécialité de la ré-
gion de Tokaj. Tous les raisins sont récoltés au
méme moment et peuvent aussi bien étre a
peine mUrs que des raisins d'aszu. Nous pouvons
découvrir le monde des szamorodni secs, distinct
de celui des szamorodni doux qui ont une teneur
importante en sucres résiduels et qui rappellent
de ce fait les vins aszu. Néanmoins, ils ont en com-
mun une concentration de saveurs robustes et
une texture onctueuse.

OU LE TROUVER ? VIGNOBLE DE TOKAJ



LE PAYS DES FESTIVALS

DEDIES AU VIN

DE NOMBREUX FESTIVALS DE GASTRONOMIE ET DU VIN ACCUEILLENT LES TOURISTES
GOURMETS TOUS LES MOIS, DANS LA CAPITALE MAIS AUSSI DANS TOUT LE PAYS.

Ces événements gravitent généralement autour d'un théme gastronomique, comme les plats
traditionnels, les viandes, les fromages, les Ilégumes et les fruits. Il existe également des festi-
vals consacrés au vin, a la biére et a I'eau-de-vie, ou encore des journées consacrées aux plats
ou aux boissons d'un terroir particulier.

Le festival de la saucisse a Debrecen (appelé le Festival Gourmet Debrecziner) n'est pas I'unique mani-
festation de ce type en Hongrie : la ville de Békéscsaba organise depuis 20 ans le Festival de la saucisse
de Csaba (Csabai Kolbaszfesztival). A Szeged, on organise chaque année le Festival international de la
soupe de poisson (Szegedi Nemzetkdzi Tiszai Halfesztival) ou tout tourne autour des poissons de riviére
et de la soupe de poisson de Szeged. Cette ville organise également un festival du vin (Szegedi Bor-
fesztival) avec des stands présentant les vins de tous les vignobles hongrois, avec des dégustations a la
clé. Nous devons également mentionner, sans chercher I'exhaustivité, le Festival de I'ail des ours d'Orfu
(Orfli Medvehagyma Fesztival), mettant I'accent sur les plats préparés avec cette plante herbacée, les
Semaines du vin de Balatonfured (Balatonflredi Borhetek) proposant les meilleurs bouteilles du vi-
gnoble de Balatonflred-Csopak, le Festival du péléque a Tihany (Tihanyi Garda Fesztival), le Festival du
sandre a Szigliget (Szigligeti Sull&fesztival), et les Journées du vin a Gydr (Gyéri Bornapok).

Un grand nombre d'animations culturelles et artistiques, de marchés d'objets artisanaux et de pro-
ductions musicales agrémentent généralement ces festivals et en font des événements véritable-
ment hauts en couleur.

Quant aux festivals du vin, les plus importants sont le Festival du Vin de Budapest (Budapest Borfesz-
tival), le Festival du vin et du vin pétillant de Budafok (Budafoki Pezsg&- és Borfesztival). Le Festival
du vin de Szeged et la Féte du vin Bikavér d'Eger (Egri Bikavér Unnep) sont également bien appré-
ciés des visiteurs étrangers. Parmi les festivals attirant le plus de visiteurs, on peut mentionner le Pi-
que-nique d'Etyek (Etyeki Piknik), organisé quatre fois par an, Rosalia, les Escapades d'Avas a Miskolc
(Avasi Borangolas) et le Festival du vin d' Erdébénye (Bor, Mamor, Bénye), dans la région de Tokaj.

Certaines manifestations s'adressent a un public initié et permettent aux producteurs de se faire
connaitre. Le public, quant a lui, peut participer a des ateliers et a des dégustations thématiques
en vue d'approfondir ses connaissances. Winelovers et Borjour ainsi que VinCE de Budapest sont
des exemples de manifestations entrant dans cette catégorie et jouissant d'une réelle popularité.

Enfin, il ne faut pas oublier les événements qui permettent aux amateurs d'activités sportives et de
bons vins d’allier leurs passions en participant a la compétition de course a pied « DUl6re futunk »
de Badacsony, au Semi-Marathon de Szekszard, a la Course des vignobles de Palkonya (DUléfutas)
ou encore au Marathon du Rosé a Villdny (RozéMaraton).



CARTE VITICOLE
DE LA HONGRIE

LES VIGNOBLES ET LES VINS DE HONGRIE SONT CARACTERISES
PAR LEUR DIVERSITE, LEUR ORIGINALITE ET LEUR SINGULARITE.
LE PAYS COMPTE 6 REGIONS VITICOLES QUI SE SUBDIVISENT EN
22 DISTRICTS VITICOLES EXTREMEMENT VARIES. CHACUN D'EUX
A SA PROPRE HISTOIRE ET SES SPECIFICITES ET EST INCARNE,
AVEC LA PLUS GRANDE AUTHENTICITE, PAR LES PRODUCTEURS
EUX-MEMES.
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LES DISTRICTS VITICOLES D’EGER,
DE MATRA ET DE BUKK

SUR LES HAUTS-PLATEAUX DU PAYS

La ou la vue est dominée par les chaines de
Matra et de BUkk, ou le point culminant du
pays permet de jeter un coup d'oeil au loin,
oU nos ancétres ont défendu avec succeés le
chateau-fort d'Eger contre les envahisseurs
Ottomans, et ou de nos jours la Tour ma-
gique, permet d'admirer la vie agitée de la
ville traversée par le ruisseau Szinva, s'étend

la région viticole de la Hongrie du nord, avec
ses sources thermales jaillissant du sol, ses
pistes de ski en hiver, ou ses étangs de péche
en été, appréciés des amateurs du tourisme
actif, et ses vignobles, les plus élevés du pays
entourant une multitude de petits villages
bien soignés.

DE L'ELEGANCE EN BLANC ET EN ROUGE

Pendant longtemps, le massif de Matra a été
considéré comme le pays des vins blancs
secs parfumés. Ceci est en partie vrai, mais
les expériences récentes démontrent que
des vins blancs « plus sérieux » et des vins
rouges élégants et profonds sont également
produits dans la région. Les vins de Bukk sont
connus pour leur acidité vibrante, leurs notes
fruitées et fraiches, et leur vigueur juvénile ;
de l'autre c6té ceux d'Eger ravissent de leur

variété : on y produit plusieurs vins de styles
et de types divers et variés. Le vin embléma-
tique de la région est sans aucun doute I'Eg-
ri Bikavér (Lit. Sang de taureau d’'Eger) qui
a pour pendant, parmi les vins blancs, I'Egri
Csillag (I'Etoile d'Eger), présent depuis 2011.
La majorité des producteurs locaux conside-
rent ces deux assemblages comme l'expres-
sion phare de l'essence de I'avenir vinicole de
cette région.
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REGION VITICOLE DE TOKAJ

TERRE DES GOUTES DE NECTAR

La ou le Bodrog se jette dans la Tisza, créant
une faune et une flore merveilleuses dans la
plaine inondable environnante, ou le soleil le-
vant peint la brume matinale en rose et les
barques glissant sur les eaux disparaissent
au crépuscule, ou les volcans éteints depuis
9 millions d'années ont créé des roches di-
verses si bien qu'on trouve, dans une seule
parcelle, jusqu'a trente-cing couches de sol
différentes, ou I'amour de la vigne et du vin
se transmet de génération en génération,

ou les villages recélent de vestiges, de sy-
nagogues et de rabbins miraculeux, ou les
terres évoquent la mémoire de complots
secrets dans les chateaux-forts séculaires
et les grands vins des caves d'antan, enfin
Ia ou le vin liquoreux original naturel, trésor
de I'humanité entiére, communément ap-
pelé « tokaj » est produit, dans ces terres de
5700 hectares dessinant la région viticole la
plus célébre de Hongrie, la région viticole de
Tokaj.

TOKAJ, MERVEILLE DE LA NATURE

On ne peut pas parler de la région de Tokaj et
de ses vins sans grande émotion. Il ne s'agit
pas d'une simple région viticole mais de bien
plus : Tokaj fait partie de notre identité na-
tionale. La premiere mention écrite des vi-
gnobles de Tokaj remonte a 1252, et qui dit vi-
gnoble dit vin, méme si ce n'est pas le méme
gue nous connaissons aujourd’hui. Tokaj est
toujours une région viticole délimitée ; les
deux cépages les plus importants sur les
six autorisés sont le furmint et le harsleveld.
Depuis le début des années 2000, ces deux
cépages produisent, entre autres, des vins
secs de grande qualité, reflétant fidélement
le go(t distinct du paysage volcanique. Les
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premieres sources écrites qui mentionnent
le Tokaji AszU remontent a 1571 prouvant
que le plus grand trésor de la région existe
certainement depuis pres de cing cents ans.
Son originalité a été reconnue et appréciée
deés cette époque : la tradition veut que le
roi Louis XIV ait décrit le vin Aszd de Tokaj
comme « le vin des rois et le roi des vins » ;
on estime aussi que Mozart et Goethe en
étaient également de fervents admirateurs.
Le «tokaji aszu », c'est quoi au juste ? L'un des
vins liquoreux naturels les plus riches en sa-
veurs au monde, dont la production néces-
site des conditions climatiques spécifiques.

21



Ve

DANUBE WINE REGION

. § G RN S
B E e ged s LS BIS T
o BT O LN | n

> g g~ i
CSONGRAD | HAJOS-BAJA | KUNSAG g ; -
¥ w1

S
L




LES DISTRICTS VITICOLES DE CSONGRAD,
DE HAJOS-BAIJA ET DE KUNSAG

LA OU LE CIEL TOUCHE LA TERRE

La ou I'horizon s'étend du Danube a la Tis-
za, ou Mméme une petite élévation parait
montagne, ou l'air chaud vibre en été et
le gel crisse sous nos pas en hiver, ou jadis
des troupeaux de chevaux galopaient et les
habitants de la puszta se déplagaient en
chars a boeufs, ou les vagues de ces dunes
de sables rappellent la danse d'un désert
lointain d'Afrique, ou les lacs étaient peuplés

de loutres tout comme les murs de loess de
guépiers, ou des personnages célebres de la
littérature hongroise commme Sandor Petdfi,
Ferenc Méra ou Gyula Juhasz ont vu le jour,
et ou le soleil fait marir les vignes sur une
étendue de 24 mille hectares formant la plus
grande région viticole de Hongrie : la région
viticole du Danube.

LA BEAUTE DU VIN DE SABLE

Notre plus grande région viticole est unique
a bien des égards. C'est ici, gu'on a le plus
grand taux d'ensoleillement du pays, ici les
racines des vignes s'accrochent au sable
presque partout, en dehors des zones de
loess de Hajés. De ce fait, le prestige de la
région a considérablement augmenté pen-
dant l'invasion du phylloxéra, car le parasite
ne pouvait pas vivre dans le sable, les vignes
étaient ainsi moins menacées que dans
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d'autres régions. En général, les vins de la ré-
gion ne sont pas produits pour étre maturés,
mais bien pour étre consommeés rapidement
:ils sont plus légers, plus doux que les vins
de montagne, et ont également une teneur
en alcool plus faible. Qu'il soit blanc, rosé ou
rouge, n'hésitez pas a ouvrir une bouteille un
soir de la semaine : il vous fera plaisir. Cela ne
veut pas dire qu'il est inutile de chercher des
vins dans les catégories supérieures.
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LES DISTRICTS VITICOLES DE VILLANY, DE PECS,
DE SZEKSZARD ET DE TOLNA

LA OU ARTS ET VINS VONT MAIN DANS LA MAIN

La ou, au début du printemps les amandiers
sont les premiers a fleurir dans le pays, ou les
touristes imprudents s'égarent facilement
dans les collines plantées de vigne, ou l'on
peut admirer les rives de plusieurs régions vi-
ticoles lors d'une randonnée en bateau sur le
Danube, ou le blanc reste toujours la couleur

de deuil dans les villages d’'Ormansag, ou la
gastronomie n'est pas seulement présente
dans quelques endroits emblématiques,
mais aussi dans les villages ou les artistes
donnent rendez-vous au public en été, c'est
la région viticole de Pannonie, étendue sur
7 800 hectares.

LE MONDE DES VINS DE LA MEDITERRANEE

Les vins riches et épicés du district viticole
de Pécs sont particulierement agréables.
Néanmoins, en raison de leur faible acidité,
ils présentent leur plus bel aspect lorsqu'ils
sont jeunes. Vin blanc sec ou doux, le cirfan-
dli est le vin typique de la région. Szekszard
est le berceau des vins rouges corsés du
sud, ses produits phares sont le kékfrankos,
le kadarka et le Szekszardi Bikavér (lit. Sang
de taureau de Szekszard). Pour la tempéra-
ture, le district viticole de Tolna est le district
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le plus frais de la région, et les vins qui y sont
produits envoutent par leur élégance et leur
notes fruitées. Villany est le monde du « gros
gibier » : 13, les caves contiennent des vins
rouges sérieux destinés a une longue matu-
ration. Les producteurs locaux préferent le
cabernet franc, mais ils ouvrent une bouteille
de portugieser frais et fruité pour discuter
en soirée. C'est une région ensoleillée, ou les
sentiers traversent les parcelles étendues sur
des sols de loess, calcaires et argileux.
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LES DISTRICTS VITICOLES DE BADACSONY,
DE BALATONBOGLAR, DE BALATON HIGHLANDS
(HAUTS PAYS DU BALATON), DE BALATONFURED-

CSOPAK, DE NAGY-SOMLO ET DE ZALA

LA OU LES COULEURS SE RAVIVENT

La ou l'eau du lac Balaton est peinte en
émeraude par les rayons du soleil, ou les
buttes-témoins symboles de ce paysage
encré dans la culture hongroise, bordent le
lac comme une chaine de perles, ou le mont
Somlé domine les pentes du massif de Ba-

kony avec dignité, comme si c'était le cha-
peau oublié de Dieu, ou le soleil fait marir
les vignes sur une étendue de plus de 9 000
hectares formant la sublime région viticole
du Balaton, riche en événements historiques
et en beautés naturelles.

ROYAUME DES VINS ORIGINAUX

La région viticole du Balaton abrite plusieurs
anciens cépages hongrois dont le kéknyell
qui ne pousse nulle part ailleurs dans le
monde, et le juhfark qui apprécie le terroir
de Somld. Le vin de la région du Balaton
peut étre léger, ludique ou profond, susciter

32

la réflexion ; il peut étre maigre ou luxuriant,
floral ou agréablement épicé ; il peut avoir
des notes fruitées pleines d'énergie, doux ou
encore apre ; il peut méme étre trés légére-
ment salé, selon la nature du sol ou la vigne
a pousseé.
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LES DISTRICTS VITICOLES D'ETYEK-BUDA, DE
NESZMELY, DE MOR, DE PANNONHALMA ET DE SOPRON

UNE REGION ENTOUREE DE COLLINES ET DE COURS D'EAU

La ou le ruban d'argent du Danube traverse
la campagne avec grace, ou irottkd, le point
culminant de la Transdanubie ouvre une vue
vers I'Autriche, ou la lumiéere brille sur les on-
dulations du lac Fertd, ou le panorama est
dominé, a l'ouest, par I'Abbaye millénaire de
Pannonhalma et, a I'est, par la basilique d'Esz-
tergom, ou on peut suivre le cours de I'his-
toire en visitant forteresses et chateaux, ot on

peut découvrir la faune et la flore en canoé
ou en kayak, ou on peut suivre a longueur
de kilomeétres les galeries souterraines des
caves, a la recherche des souvenirs du mous-
seux hongrois, ou le soleil fait muarir les vignes
sur une étendue de 5 500 hectares, c'est la
région viticole de la Pannonie du nord, un
paysage varié, passionnant, disposant d'un
héritage bati unique.

BULLES RAFRAICHISSANTES, BLANCS FRAIS, ROUGES ELEGANTS

Dans le vignoble de Sopron, seuls les rai-
sins blancs étaient cultivés autrefois, mais
aujourd'hui les raisins bleus sont récoltés
dans les deux tiers des plantations, princi-
palement le kékfrankos, devenu le symbole
du vignoble. Le territoire de Pannonhalma
a conservé son caractére de vin blanc, mais
les vins, grace au terroir, sont maintenant
plus corsés et peuvent étre élevés pendant
longtemps. Comme par le passé, le cépage
emblématique du district viticole de Mér est
I'ezerj6, mais les jeunes viticulteurs ont intro-
duit un nouveau style et grace a leur travail,
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le vignoble de Mér a regagné son ancienne
popularité. Le climat de Neszmély est princi-
palement favorable aux raisins blancs, I'lrsai
Olivér, le chardonnay et le szUrkebarat (pinot
noir) sont cultivés sur les pentes des monts
Gerecse et sur les douces collines le long du
Danube. Grace a son climat frais et a son sol
calcaire, Etyek est le berceau du vin pétillant,
mais le chardonnay, le sauvignon blanc et
le pinot noir cultivés dans le vignoble pro-
duisent également des vins remarquables
tant par leur caractére que par leur sérénité.
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VIN ET
GASTRONOMIE

10 ASTUCES POUR ACCORDER LES METS ET LES VINS

1) VIN LEGER POUR PRENDRE LA VIE A LA
LEGERE!

Les vins légers, rouges ou blancs, aux arébmes plu-
tot neutres sont toujours appréciés pour accompa-
gner les mets sans masquer leur goQt.

2) QUEL TYPE DE CUISSON CHOISIR? C'EST
UNE QUESTION IMPORTANTE!

Braisés, cuits a la vapeur ou a l'eau, les aliments
conservent toutes leurs qualités et s'harmonisent
alors bien avec un vin léger. Grillés ou cuits au four,
les mets sont plus riches en godt et s'accordent

bien avec des vins plus robustes. Les mets frits a
I'huile s’harmonisent mieux avec des vins Iégers
mais acidulés, car pendant la cuisson la quantité
de graisse contenue dans les aliments augmente.

3) PLATS FROIDS - VINS RAFRAICHISSANTS

Les plats froids se servent avec des vins |égers qui
peuvent eux-mémes étre servis trés frais. Blancs,
rosés, vins de dessert légers et fruités, tout est

permis!

4) PLATS EPICES - VINS DE CARACTERE
Plus les saveurs d'un plat sont marquées, mieux
elles s’harmoniseront avec unvin intense. Le vin doit

toujours étre en accord avec la saveur dominante!

5) LEQUILIBRE DES ACIDES

Il faut trouver un équilibre entre I'acidité du vin et
I'acidité des aliments. Ainsi, avec des plats aux to-
mates, au citron ou au vinaigre, nous choisirons

desvins trés acidulés.

6) PLUS SUCRE QUE LES DESSERTS

Pour éviter de nous paraitre sec, le vin doit étre
plus sucré que le dessert lui-méme. Le chocolat
noir est une exception. Il se mariera parfaitement

aux vins rouges corsés, riches en tannins.

7) VIN ADAPTE AUX SAUCES
Si nous souhaitons accompagner un plat au goQt
relativement neutre d'une sauce aux fruits, le vin

devra s'accorder aux saveurs de la sauce.
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8) POUR LES PLATS FUMES, UN VIN VIEILLI EN
FOT DE CHENE

Les mets fumés s’harmonisent avec des vins de ca-
ractére aux arbmes intenses. Les vins a teneur en
sucre résiduel élevé s'accordent également bien
avec ce type de plat.

9) LEQUILIBRE DES CORPS

Lesvins rouges qui ont du corps s'équilibrent parfai-
tement avec les plats riches et lourds. Il peut s'agir
tant de gibier que d'une piece de boeuf grillée.

10) ASZU ® PLATS RICHES

Les vins doux, épais et acidulés se marient bien
aux plats riches. Un exemple classique est le Toka-
ji Aszu associé au foie d'oie ou au foie de canard
frits.




ALTERNATIVES

POUR LE VIN

LES HONGROIS ENTRETIENNENT TRADITIONNELLEMENT UNE RELATION PRIVILEGIEE AVEC
LEURS VINS. CEUX-CI ONT ETE DES SOURCES D'INSPIRATION POUR DE NOMBREUX ECRIVAINS
ET POETES. NOMBRE D'OEUVRES LITTERAIRES EVOQUENT CES VINS, OU LES MAGNIFIENT.

Nous, les Hongrois, sommes fiers de notre vignoble et de notre culture vinicole qui existe depuis plusieurs
centaines d'années. Méme I'Hymne national dédie plusieurs lignes au vin, en particulier au « nectar de
Tokaj ». Dans un pays ou le vin est magnifié a ce point, il n'est pas étonnant que les grands crus comme
le Tokaji AszU occupent une place de choix sur toutes les tables lors des repas de féte. Cependant, cela ne
signifie nullement que I'on sort les verres et les bonnes bouteilles exclusivement pour les grandes occa-
sions. La vie sociale, la convivialité, les soirées entre amis et les festivals sont autant d'occasions de boire
duvin. Ily a énormément d'autres occasions pour en déguster.

Le vin coupé a l'eau gazeuse, le « froccs » est un rafraichissement convivial consommeé lors des rencontres
détendues entre amis. L'eau gazeuse et le vin sont mélangés dans des proportions variables et consti-
tuent une boisson rafraichissante appréciée par la quasi-totalité des Hongrois. A I'occasion des festivals,
des concerts et dans les bars, c'est le « fréccs » rosé qui est a la mode aujourd'hui, et ses versions aroma-
tisées sont nombreuses. Le vin blanc sec demeure toutefois I'ingrédient de base du vin coupé. Le froccs
classique, ou « grand froccs » est composé de 20 cl de vin et 10 cl d’eau gazeuse. Le froccs existe dans
bien d'autres proportions qui portent toutes un nom bien spécifique : le froccs « de la concierge », ou le
froces portant le nom de I'écrivain « Krady ». Les Hongrois sont les plus gros consommateurs de froccs
au monde. Il n'est donc pas étonnant que cette boisson traditionnelle soita la mode dans les bars et les
restaurants, ou une grande variété de froccs est proposé, sous sa forme classique ou revue. Le froccs est
idéal aussi bien a I'apéritif que pour terminer un repas.

De méme qu'il est agréable de se désaltérer par temps de canicule en prenant un bon vin coupé bien
frais, il n'y a pas mieux pour se réchauffer que le vin chaud, dont I'odeur épicée attire les visiteurs dans les
marchés de Noél. Le vin chaud peut étre préparé a partir de vin rouge, de vin blanc ou méme de vin rosé.
Ses saveurs et son parfum épicé, dont la cannelle et le miel, sont des éléments incontournables de |a sai-
son hivernale. Avec l'arrivée du mauvais temps, on ne le trouve pas seulement dans les guinguettes des
marchés de Noél : pratiqguement tous les bars et cafés proposent du vin chaud sur leur carte.
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LEXIQUE DU FROCCS

EAU GAZEUSE VIN

3 DECILITRES

NAGYFROCCS

2 DECILITRES

KISFROCCS

5 DECILITRES

HOSSZULEPES

U U

HAZIUR HAZMESTER VICEHAZMESTER SPORTFROCCS
1LITRE
I 1
KRUDY FROCCS AVASI FROCCS POLGARMESTER MAFLAS ALPOLGARMESTER SOHERFROCCS
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